
 

SCHEDA TECNICA OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA  
 
 
Acidità     %   M 0,8 
Indice dei perossidi    mg 02/kg  M 20 
Solventi alogenati   mg/kg  M 0,20 
Alcoli alifatici    mg/kg  M 300 
Eritodiolo + uvaolo   %   M 4,5 
Trilinoleina     %   ==== 
ECN 42        0,2 
Colesterolo    %   M 0,5 
Brassicasterolo    %   M 0,1 
Stigmasterolo    %   < Camp. 
Betasitosterolo    %   m 93,0 
Delta 7 stigmasterolo   %   M 0,5 
Steroli totali    mg/kg  m 1000 
Miristico     %   M 0,05 
Linolenico     %   M 1,00 
Arachico     %   M 0,6 
Eicosenoico    %   M 0,4 
Beenico     %   M 0,2 
Lignocerico    %   M 0,2 
K 232         M 2,50 
K 270         M 0,22 
Delta K        M 0,01 
Delta K dopo alluminia +     ==== 
Cere      mg/kg  M 250 
Translinoleici+translinolenici    < 0,05 
 
 
Trasporto e Conservazione: Conservare in luogo fresco ed asciutto al 
riparo dalla luce e da fonti di calore.  
Sul prodotto confezionato e ben conservato si consiglia un utilizzo entro 
18 mesi dalla data di confezionamento.  
Il trasporto per gli oli sfusi viene effettuato con cisterne idonee alle 
normative igienico-sanitarie.       

                                              


